SCHEDA TECNICA PRODOTTO

ALLERGENI / Allergenen

E:g'ggﬁo'\'i”amdes CREMA DI CASTAGNE Piccoli Frutti Valposchiavo
Produkts CH - 7748 Campascio
DESTINAZIONE Alimentazione umana. Prodotto adatto a spalmare sul pane /

PRODOTTO / Menschliche Ernghrung. /deal als Brotaufstrich

Verwendung des Produkts

PRESENZA DI Latticini di mucca ( burro e panna ) /

Kuh-Milchprodukte ( Butter und Rahm )

COMPOSIZIONE Ingredienti / Zutaten Quantita (%) / Menge:
PRODOTTO / Castagne / Kastanien 20
Zusammenstellung des Burro / Butter 10
Produkts Panna / Rahm 25

Zucchero / Zucker 35

Miele / Honig 2

Acqua / Wasser 8
CARATTERISTICHE Colore / Farbe Marrone castano / Hellbraun
ORGANOIjE-mCHE/ Sapore-Aroma / Geschmack Dolce, caramellato / Siiss, karamellisiert
Organoleptische - - - - -
Eigenschaften Consistenza / Aonsistenz Morbido / Weich und samtig
TRATTAMENTO Tipo / Art Tempo (minuti) / Temperatura (°C) /
TERMICO SUBITO / Zeit (Minuten) Temperatur (°6)
Warmebehandlung Pastorizzazione / Pastorisiert 4 80
SCADENZA / Haltbarkeit | 10 mesi dalla data di produzione

10 Monaten nach Herstellungsdatum

PROVENIENZA DEGLI
INGREDIENTI / Herkunft
der Zutaten

Castagne / Kastanien : Valpaschiave (CH), Italia / ftalien
Burro / Butter: Svizzera | Schweiz
Panna / Rahm: Svizzera | Schweiz
Miele / Honjg: Svizzera / Schweiz

MODALITA DI
CONSERVAZIONE/
Konservierungsmethode

Conservare in luogo fresco e asciutto lontano da possibili fonti di calore. Una volta
aperto conservare in frigorifero e consumare entro pochi giorni /An einem frischen,
trockenen Ort aufbewahren, fern von méglichen Warmequellen. Nach dem Offnen im Kihlschrank
aufbewahren und innerhalb weniger Tage verbrauchen

CREMA DI CASTAGNE Valori nutrizionali / Nihrwerte
per 100 gr fiir 100 gr

Energia / fnergle 322 Kcal 1340 KJ

Grassi / Fett 14.8

Di cui saturi / davon gesattigte Fettssure | 8.8

Carboidrati / Aohlenhydrate 45.7

Di cui succheri / davon Zucker 40.3

Fibre / PBallaststoffe 1.7

Proteine / Fiweiss 1.26

Sali / Salz 0.02

Piccoli Frutti Valposchiavo SAGL




SCHEDA TECNICA PRODOTTO

DEFINIZIONE
PRODOTTO /Name des
Produkts

KETCH-UP VALPOSCHIAVO

Piccoli Frutti Valposchiavo
CH - 7748 Campascio

DESTINAZIONE /
Verwendung des Produkts

Alimentazione umana. Ideale come condimento/
Menschliche Erndhrung. ldeal als Gewirze fiir Lebensmittel

CERTIFICAZIONI /

graubiindenVIVA- REGIO GARANTIE / 100% Valposchiavo

12 Monaten nach Herstellungsdatum

Zertifizierung graubindenVIVA- REGIO GARANTIE / 100% Valposchiave
ALLERGENI / Allergenen | NO [ NEIN
COMPOSIZIONE Ingredienti / Zutaten: Quantita (%) / Menge:
PRODOTTO / Pomodoro / Tomaten 68
Zusamimenstellung des Aceto / Fssig 20
Produkts Sale / Salz 2

Zucchero / Zucker 5

Maizena / Maisstarke 2

Olio d’oliva / Olivendl 2

Peperoncino, Pepe, Alloro, Chiodi di >1

garofano, noce moscata /Papriks,

Pfeffer, Lorbeer, Nelken, Muskatnuss
CARATTERISTICHE Colore / Farbe Rosso-arancione / Rot-Hellrot
ORGANOIjE-mCHE/ Sapore-Aroma / Geschmack Dolciastro, speziato / Siss, wiirzjg
Organoleptische - . — - — .
Eigenschaften Consistenza / Konsistenz Liquido, mormido / Hiissig, weich
TRATTAMENTO Tipo / Art Tempo (minuti) / Temperatura (°C) /
TERMICO SUBITO / Zeit (Minuten) Temperatur (°)
Warmebehandlung Pastorizzazione / Pastorisiert 4 80
SCADENZA / Haltbarkeit | 12 mesi dalla data di produzione

PROVENIENZA DEGLI
INGREDIENTI / Herkunft
der Zutaten

Pomodori / Tamaten : Valpaschiava (CH)
Aceto / £ssjg: Valposchiava (CH)
Sale / 8alz: Svizzera / Schweiz
Zucchero / Zucker: Svizzera [/ Schweiz

Olio d’oliva / Olivendl - \talia / /talien

MODALITA DI
CONSERVAZIONE/
Konservierungsmethode

Conservare in luogo fresco e asciutto lontano da possibili fonti di calore. Una volta
aperto conservare in frigorifero e consumare entro pochi giorni /An einem frischen,
trockenen Ort aufbewahren, fern von méglichen Warmequellen. Nach dem Offnen im Kiihlschrank
aufhewahren und innerhall weniger Tage verbrauchen

KETCH-UP VALPOSCHIAVO Valori nutrizionali / Nihrwerte
per 100 gr fiir 100 gr

Energia / fnergle 92 Kcal 389 KJ

Grassi / Fett 1.93

Di cui saturi / davon gesattigte Fettsaure | 0.2

Carboidrati / Aohlenhydrate 13.7

Di cui succheri / daven Zucker 13.5

Fibre / PBallaststoffe 1.9

Proteine / Fiweiss 3.05

Sali / Salz 1.96

Piccoli Frutti Valposchiavo SAGL




SCHEDA TECNICA PRODOTTO

E:g'ggﬁg‘immm MARMELLATA DI CIPOLLE Piccoli Frutti Valposchiavo
Produkts CH - 7748 Campascio
DESTINAZIONE Alimentazione umana. Ideale da gustare con formaggi /

PRODOTTO / Menschliche Ernahrung. ldeal als Begleiter fiir Kase

Verwendung des Produkts

PRESENZA DI NO

ALLERGENI / Allergenen | NEIV

COMPOSIZIONE Ingredienti / Zutaten Quantita (%) / Menge:
PRODOTTO / Cipolle rosse / rate Zwiebeln 60
Zusammenstellung des Aceto di lamponi / Himbeeressig 9
Produkts Sale / Salz 1

Zucchero / Zucker 30

Alloro / Larbeer 0.02
CARATTERISTICHE Colore / Farbe Viola / Violett
ORGANOIjE-mCHE/ Sapore-Aroma / Geschmack Agro-dolce / Siiss - sauer
Organoleptische - - — - -
Eigenschaften Consistenza / Aonsistenz Pezzi di cipolla / Sticke von Zwiebeln
TRATTAMENTO Tipo / Art Tempo (minuti) / Temperatura (°C) /
TERMICO SUBITO / Zeit (Minuten) Temperatur (°6)
Warmebehandlung Pastorizzazione / Pastorisiert 4 80

SCADENZA / Haltbarkeit | 12 mesi dalla data di produzione
12 Monaten nach Herstellungsdatum

PROVENIENZA DEGLI | Cipolle / Zwiebeln : Valpaschiava (CH), Svizzera / Schweiz
INGREDIENT! / Herkunft | Aceto dilamponi / Himbeeressig: Valposchiave (CH)

der Zutaten Sale / 8alz: Svizzera | Schweiz

Zucchero / Zucker: Svizzera [/ Schweiz
MODALITA DI Conservare in luogo fresco e asciutto lontano da possibili fonti di calore. Una volta
CONSERVAZIONE/ aperto conservare in frigorifero e consumare entro pochi giorni /An einem frischen,

Konservierungsmethode trockenen Ort aufbewahren, fern von méglichen Warmequellen. Nach dem Offnen im Kihlschrank
aufbewahren und innerhalb weniger Tage verbrauchen

MARMELLATA DI CIPOLLE Valori nutrizionali / Nihrwerte
per 100 gr fiir 100 gr

Energia / fnergle 143 Kcal 598 KJ

Grassi / Fett 0.8

Di cui saturi / daven gesattigte Fettssure | O

Carboidrati / Aohlenhydrate 34.2

Di cui succheri / davon Zucker 34.2

Fibre / PBallaststoffe 1.08

Proteine / Fiweiss 0.78

Sali / Salz 0.98

Piccoli Frutti Valposchiavo SAGL



SCHEDA TECNICA PRODOTTO

E:g'ggﬁo'\li”amm POMODORI SECCHI Piccoli Frutti Valposchiavo
Produkts CH - 7748 Campascio
DESTINAZIONE Alimentazione umana. Ideale come condimento /

PRODOTTO / Menschliche Ernéhrung. ldeal als Gewiirze von Lebensmittel

Verwendung des Produkts

PRESENZA DI NO

ALLERGENI / Allergenen | NEIV

COMPOSIZIONE Ingredienti / Zutaten Quantita (%) / Menge:
PRODOTTO / Pomodori essicati / getrocknete Tomaten | 43
Zusammenstellung des Olio d’oliva / Olivendl 43
Produkts Aceto / Essig 13

Origano / Origan >1

Peperoncino / Paprika >1

Aglio/ Knoblauch >1
CARATTERISTICHE Colore / Farbe Rosso / Aot
ORGANOIjE-mCHE/ Sapore-Aroma / Geschmack Acidulo, speziato, piccante / Sawer, wiirzig, scharf
Organoleptische - - — —
Eigenschaften Consistenza / Konsistenz Pezzi di pomodori/ Stiicke ven Tomaten
TRATTAMENTO Tipo / Art Tempo (minuti) / Temperatura (°C) /
TERMICO SUBITO / Zeit (Minuten) Temperatur (°6)
Warmebehandlung Pastorizzazione / Pastorisiert 4 80
SCADENZA / Haltbarkeit | 12 mesi dalla data di produzione

12 Monaten nach Herstellungsdatum

PROVENIENZA DEGLI
INGREDIENTI / Herkunft
der Zutaten

Pomodori essicati / getrocknete Tomaten : \talia / Halien
Olio d'oliva / Olivendl : \talia / Ktalien
Aceto / £ssig: Valposchiava (CH) , Italia / /ffalien

MODALITA DI
CONSERVAZIONE/
Konservierungsmethode

Conservare in luogo fresco e asciutto lontano da possibili fonti di calore. Una volta
aperto consumare entro pochi giorni /An einem frischen, trockenen Ort aufbewahren, fern von
maglichen Warmeguellen. Nach dem Offnen innerhall wenjger Tage verbrauchen

POMODORI SECCHI Valori nutrizionali / Nihrwerte
per 100 gr fiir 100 gr

Energia / £nergle 462 Kcal 1895 KJ

Grassi / Fett 39.9

Di cui saturi / davon gesattigte Fetisaure | 4.3

Carboidrati / Aohlenhydrate 24.06

Di cui succheri / davan Zucker 16

Fibre / PBallaststoffe 5.3

Proteine / Fiweiss 6.2

Sali / Salz 0

Piccoli Frutti Valposchiavo SAGL




SCHEDA TECNICA PRODOTTO

DEFINIZIONE
PRODOTTO /Name des
Produkts

SUGO PRONTO

Piccoli Frutti Valposchiavo
CH - 7748 Campascio

DESTIN. PRODOTTO /
Verwendung des Produkts

ALLERGENI / Allergenen

Alimentazione umana. Adatto quale condimento /
Menschliche Erndhrung. ldeal als Gewirze fiir Lebensmittel

NO / Nein

CERTIFICAZIONI /

100 % Valposchiavo , grauglindenVIVA Regio-GARANTIE

Zertifikation
COMPOSIZIONE Ingredienti / Zutaten: Quantita (%) / Menge:
PRODOTTO / Pomodori / Tomaten 88
Zusammenstellung des Cipolle / Zwiebeln 5
Produkts Olio di oliva / Olivendal 5

Zucchero / Zucker 0.5

Sale / Salz 1

Aglio, basilico, pepe / Anablauch, >1

Basilikum, Pfeffer
CARATTERISTICHE Colore / Farbe Rosso-arancione / Rot-Hellrot
ORGANOI_‘ETTK:HE/ Sapore-Aroma / Geschmack Acidulo, speziato / Sauer, wiirzig
Organoleptische - - - — - ——
Eigenschaften Consistenza / Konsistenz Morbido, liquido / Weich, samtig, flissig
TRATTAMENTO Tipo / Art Tempo (minuti) / Temperatura (°C) /
TERMICO SUBITO / Zeit (Minuten) Temperatur (°6)
Warmebehandlung Pastorizzazione / Pastorisiert 4 80
SCADENZA / Haltbarkeit | 12 mesi dalla data di produzione

12 Monaten nach Herstellungsdatum

PROVENIENZA DEGLI
INGREDIENTI / Herkunft
der Zutaten

Pomodori / Tamaten : Valpaschiave (CH)
Cipolle / Zwiebeln : Svizzera | Schweiz
Olio d’oliva / Olivendl: 1talia / ltalien
Zucchero / Zucker: Svizzera [/ Schweiz

MODALITA DI
CONSERVAZIONE/
Konservierungsmethode

Conservare in luogo fresco e asciutto lontano da possibili fonti di calore. Una volta
aperto conservare in frigorifero e consumare entro pochi giorni /An einem frischen,
trockenen Ort aufbewahren, fern von méglichen Warmequellen. Nach dem Offnen im Kihlschrank
aufbewahren und innerhalb weniger Tage verbrauchen

SUGO PRONTO Valori nutrizionali / Nihrwerte
per 100 gr fiir 100 gr

Energia / fnergle 110 Kcal 461 KJ

Grassi / Fett 4.7

Di cui saturi / daven gesattigte Fettssure | 0.5

Carboidrati / Aohlenhydrate 11

Di cui succheri / davon Zucker 11

Fibre / PBallaststoffe 2.5

Proteine / Fiweiss 4

Sali / Salz 0.98

Piccoli Frutti Valposchiavo SAGL




SCHEDA TECNICA PRODOTTO

E:g'ggﬁo'\li”amm ZUCCHINE SOTT’OLIO Piccoli Frutti Valposchiavo
Produkts CH - 7748 Campascio
DESTINAZIONE Alimentazione umana. Ideale come condimento /

PRODOTTO / Menschliche Ernéhrung. ldeal als Gewiirze von Lebensmittel

Verwendung des Produkts

PRESENZA DI NO

ALLERGENI / Allergenen | NEIV

12 Monaten nach Herstellungsdatum

COMPOSIZIONE Ingredienti / Zutaten Quantita (%) / Menge:
PRODOTTO / Zucchine / Zucchetti 52
Zusammenstellung des Olio d’oliva / Olivendl 43
Produkts Aceto / Essig 3

Sale / Salz 0.6

Basilico / Basilikum 1.4

Aglio, pepe / Knoblauch, Pfeffer >1
CARATTERISTICHE Colore / Farbe Verde chiaro / Hellgriin
ORGANOIjE-mCHE/ Sapore-Aroma / Geschmack Acidulo, speziato / Sauer, wiirzig
Organoleptische - - — - - -
Eigenschaften Consistenza / Aonsistenz Pezzi di zucchine / Sticke von Zuchetti
TRATTAMENTO Tipo / Art Tempo (minuti) / Temperatura (°C) /
TERMICO SUBITO / Zeit (Minuten) Temperatur (°6)
Warmebehandlung Pastorizzazione / Pastorisiert 4 80
SCADENZA / Haltbarkeit | 12 mesi dalla data di produzione

PROVENIENZA DEGLI
INGREDIENTI / Herkunft
der Zutaten

Zucchine / Zucchetti: Valpaschiave (CH), 1talia / /ffalien

Olio d'oliva /Olivendl : \talia / Ktalien

Aceto / £ssig: Valposchiava (CH) , Italia / /ffalien

Sale / 8alz: Svizzera / Schweiz

Basilico / Basilikum : Valpaschiave (CH), Italia / Halien

MODALITA DI
CONSERVAZIONE/
Konservierungsmethode

Conservare in luogo fresco e asciutto lontano da possibili fonti di calore. Una volta
aperto consumare entro pochi giorni /An einem frischen, trockenen Ort aufbewalhren, fern von
maglichen Warmeguellen. Nach dem Offnen innerhall wenjger Tage verbrauchen

ZUCCHINE SOTT'OLIO

Valori nutrizionali / Nihrwerte

Di cui saturi / davon gesattigte Fettssure | 4.8

per 100 gr fiir 100 gr
Energia / £nergle 358 Kcal 1455 KJ
Grassi / Fett 38.8

Carboidrati / Kohlenhydrate 1.06
Di cui succheri / davon Zucker 1.02
Fibre / Ballaststoffe 0.52
Proteine / Fiweiss 0.93
Sali / Salz 0.59

Piccoli Frutti Valposchiavo SAGL




